


Querida familia panamericana de Va’a:

Les damos la bienvenida al Boletín Informativo N°2, con miras a la 
gran competencia que se celebrará en noviembre en Rapa Nui.

En nuestro primer boletín compartimos sobre nuestra cultura y 
cosmovisión, para que comiencen a sumergirse en esta experiencia 
mágica y disfruten de una estadía plena en la isla. En esta ocasión, 

queremos entregarles más información sobre Rapa Nui.

‘Aroha nui kōrua



Vaikava (mar): en la memoria de los pueblos polinésicos, el mar es un hilo conductor de 
historias y leyendas. Por él navegaron sus ancestros en busca de nuevos horizontes, 
recursos y un hogar seguro, como hicieron los primeros habitantes de Rapa Nui.

Hoy, el mar sigue siendo esencial para la alimentación local, proveyendo peces, mariscos 
y algas. La pesca, tanto desde la orilla como en apnea, es una tradición viva.

Rapa Nui alberga el Área Marina Protegida de Múltiples Usos (AMPMU) más grande de 
Latinoamérica, con 728 mil km², la décima más extensa del mundo. Este santuario 
prohíbe toda actividad industrial, protegiendo la pesca artesanal Rapa Nui y su 
biodiversidad. La gestión recae en el Koro Nui o te Vaikava (Consejo del Mar), cuyos 
miembros son elegidos democráticamente cada cuatro años. De hecho, esta AMPMU es 
la única en la que sus originarios manejarán sus recursos naturales para cuidar las 
tradiciones, la biodiversidad, las fuentes hidrotermales, montes y fondos submarinos.

 
SOBRE RAPA NUI NUESTRO MAR

Información



Ovahe: se caracteriza por su arena 
rosada producto de la mezcla entre 
la escoria volcánica y el coral blanco 
erosionado y por sus aguas de color 
turquesa. Es una playa pequeña que 
se ubica bajo el acantilado de Ovahe. 
Producto de la erosión y de la fuerte 
corriente ya no es apta para el baño.

‘Ana kena: con ese nombre se conoce 
hoy en día la bahía donde desembarcó 
el rey Hotu a Matu’a junto a los 
primeros habitantes de Rapa Nui. Este 
lugar tiene un valor patrimonial único, 
contando, además, con dos ahu 
restaurados: el ahu Ature Huki y el ahu 
Nau-Nau. Se ubica en la costa norte de 
la Isla y cuenta con aguas tibias de 
color turquesa y arena coralina, de allí 
que es visitada por viajeros de todo el 
mundo tanto por su valor patrimonial 
como recreacional.

Sin embargo, las playas enfrentan una 
amenaza creciente: los residuos 
plásticos arrastrados por las corrientes, 
en su mayoría provenientes de 
embarcaciones. Estos contaminantes 
dañan la fauna marina y arrecifes, pese 
a los continuos esfuerzos de limpieza 
de la comunidad y organizaciones 
locales.

PLAYAS Y RESIDUOS COSTEROS



Desde sus orígenes, la cocina Rapa Nui ha estado ligada a los 
recursos naturales: tubérculos como camote, taro y ñame; 
pescado, pollo, plátano, caña de azúcar y el alga �auke. Estos 
ingredientes se preparaban en el tradicional �umu (cocción bajo 
tierra) o tunu ahi (sobre piedras calientes).
Hoy la gastronomía local combina estos productos con 
influencias internacionales. Entre sus platos típicos destacan el 
po’e (pastel a base de taro o plátano), el ceviche Rapa Nui y los 
tubérculos fritos.
�Umu Rapa Nui: este método ancestral de cocción es parte 
esencial de ceremonias y celebraciones.
‘Umu Hatu: ceremonia para pedir a los ancestros protección y 
éxito en nuevos proyectos, con la ofrenda de un pollo blanco.
’Umu Tahu: ritual de agradecimiento por el trabajo realizado, 
donde se comparte un gran curanto con la comunidad.
Participar en un ‘umu es una experiencia única. Se recomienda 
vivirla con respeto y apertura para comprender su profundo 
significado cultural.

NUESTRA 
GASTRONOMÍA



Las ceremonias y encuentros en Rapa Nui conservan ritos tradicionales 
que reflejan el espíritu de su gente:

Vestimenta blanca (kahu tea-tea): símbolo de respeto y pureza, usada 
en eventos importantes.

Tenida polinésica: ropa liviana con estampados tropicales, coronas de 
flores o kakaka (hechas con hojas secas de plátano). Las mujeres suelen 
llevar una flor en el cabello.

Estas costumbres invitan a los visitantes a integrarse con humildad y 
curiosidad, disfrutando de cada momento como una oportunidad para 
aprender.

¿Cómo asistir a 
encuentros sociales?



El Parque Nacional Rapa Nui resguarda más de 300 sitios 
arqueológicos. Abarca sitios arqueológicos emblemáticos como los 
moai, centros ceremoniales, volcanes, jardines ancestrales, cuevas, 
entre otros.

Desde 2016, la administración del parque está a cargo de la 
Comunidad Indígena Polinésica Ma’u Henua. Este traspaso marcó un 
hito histórico para el pueblo Rapa Nui, al asumir la gestión de su 
territorio ancestral con un enfoque basado en el respeto a la cultura, la 
naturaleza y su cosmovisión.

La labor de Ma’u Henua incluye la restauración y cuidado de los sitios 
arqueológicos, el mantenimiento de senderos e infraestructura, la 
regulación del acceso de visitantes y el desarrollo de programas de 
educación ambiental y cultural. Todo esto con el objetivo de preservar 
el patrimonio para las futuras generaciones y garantizar que las 
actividades turísticas se realicen en armonía con el espíritu y las 
tradiciones de la isla.
Recomendaciones para visitar el Parque Nacional Rapa Nui

Se debe observar desde la distancia permitida.

·Hay que respetar los vestigios arqueológicos, para lo cual el 
visitante debe permanecer en los senderos habilitados, respetando 
las señaléticas y las restricciones.
·Las filmaciones o la toma de fotografías para el uso comercial deben 
ser autorizadas por el directorio de la Comunidad Indígena Ma’u 
Henua.
·Es vital que el visitante lleve de vuelta su basura.
·No se puede prender fuego en el Parque.
·Está prohibido acampar. 
·Está prohibido fumar.
·Prohibido beber alcohol en el Parque.
·No está permitido visitar el Parque con mascotas.

*Estaremos compartiéndote más información relevante en este 
boletín. Quédate atento. 

Al visitar los sitios arqueológicos y el Parque Nacional Rapa Nui es 
necesario postar ticket de entrada correspondiente, que, como ya se 
señaló, se puede adquirir en https://www.rapanuinationalpark.com/ 
Todo visitante debe comprar su ticket de entrada. 

PARQUE RAPA NUI Y SU ADMINISTRACIÓN



Rectificación y actualización de la información entregada en el Boletín N°1.

Distancias
Se modifica las distancias del Para Va’a modalidad V1 a 8 km. 
Las distancias para las categorías agregadas, tanto femenino 
como masculino serán de 8 km.

Categorías y modalidades
Se incorporan las siguientes categorías y modalidades:

V6 mixto open
Máster 70 femenino y masculino
Máster 75 femenino y masculino
Máster 80 femenino y masculino
Para Va’a V6 
Para Va’a V3

Finalmente se consideran 20 categorías para el campeonato Panamericano 
de Va’a 2025 Rapa Nui, las cuales son:

JUNIOR 16 FEMENINO
JUNIOR 16 MASCULINO
JUNIOR 19 FEMENINO
JUNIOR 19 MASCULINO
OPEN FEMENINO
OPEN MASCULINO
MÁSTER 40 FEMENINO
MÁSTER 40 MASCULINO
MÁSTER 50 FEMENINO
MÁSTER 50 MASCULINO

MÁSTER 60 FEMENINO
MÁSTER 60 MASCULINO
MÁSTER 70 FEMENINO
MÁSTER 70 MASCULINO
MÁSTER 75 FEMENINO
MÁSTER 75 MASCULINO
MÁSTER 80 FEMENINO
MÁSTER 80 MASCULINO
PARA VA’A
V6 MIXTO OPEN



CATEGORÍAS

MODALIDAD/DISTANCIA (KM)

V6 V3 V1 EDAD MÍMINA-EDAD MÁXIMA

JUNIOR 16 FEMENINO Y 
MASCULINO

11 AÑOS - 16 AÑOS

14 AÑOS - 19 AÑOS

16 AÑOS - EN ADELANTE

16 AÑOS - EN ADELANTE

40 AÑOS – EN ADELANTE

50 AÑOS – EN ADELANTE

60 AÑOS – EN ADELANTE

70 AÑOS – EN ADELANTE

75 AÑOS – EN ADELANTE

80 AÑOS – EN ADELANTE

LIBRE

LIBRE

JUNIOR 19 FEMENINO Y 
MASCULINO

OPEN FEMENINO 

OPEN MASCULINO

MÁSTER 40 FEMENINO Y 
MASCULINO

MÁSTER 50 FEMENINO Y 
MASCULINO

MÁSTER 60 FEMENINO Y 
MASCULINO

MÁSTER 70 FEMENINO Y 
MASCULINO

MÁSTER 75 FEMENINO Y 
MASCULINO

MÁSTER 80FEMENINO Y 
MASCULINO

PARA VAA

V6 MIXTO-OPEN

12

12 12

16 16

16 16

12

8

8 8

8 8

8 8

12

16

24

16

16

16 1624

16 1630

8

8

8

8

8

8

- -

8

8



Desde sus orígenes, la cocina Rapa Nui ha estado ligada a los 
recursos naturales: tubérculos como camote, taro y ñame; 
pescado, pollo, plátano, caña de azúcar y el alga �auke. Estos 
ingredientes se preparaban en el tradicional �umu (cocción bajo 
tierra) o tunu ahi (sobre piedras calientes).
Hoy la gastronomía local combina estos productos con 
influencias internacionales. Entre sus platos típicos destacan el 
po’e (pastel a base de taro o plátano), el ceviche Rapa Nui y los 
tubérculos fritos.
�Umu Rapa Nui: este método ancestral de cocción es parte 
esencial de ceremonias y celebraciones.
‘Umu Hatu: ceremonia para pedir a los ancestros protección y 
éxito en nuevos proyectos, con la ofrenda de un pollo blanco.
’Umu Tahu: ritual de agradecimiento por el trabajo realizado, 
donde se comparte un gran curanto con la comunidad.
Participar en un ‘umu es una experiencia única. Se recomienda 
vivirla con respeto y apertura para comprender su profundo 
significado cultural.

USD$150
Descuento del 50%: 
Junior 19 
Junior 16
Para atletas
Máster 70, 75 y 80
Los atletas Rapa Nui no pagarán inscripción 

Ser convocado por la federación Va’a de tu país.
Cupos disponibles: 

MODALIDAD
CUPOS
V1
3 
V3
1 
V6
3 
OPEN V6 MIXTO 
1

Participantes

Le brindamos una cordial bienvenida a Venezuela, 
quien ha confirmado su participación.

Las categorías incorporadas, es decir Máster 70, Máster 75 y Máster 80 
solo pagarán el 50% del valor de la inscripción. 
A continuación, se detallan fechas, valores y requisitos para la 
inscripción al Panamericano de Va’a 2025 Rapa Nui. 

 INSCRIPCIONES 

 VALOR DE LA INSCRIPCIÓN: 

REQUISITOS:  

INICIO DE INSCRIPCIÓN: 05 DE MAYO DEL 2025.
CIERRE DE INSCRIPCIONES: 26 DE SEPTIEMBRE DEL 2025



El delegado de cada país debe enviar una única planilla de inscripción, 
que contenga la nómina de todos los participantes y sus datos, tales como:

PLANILLA DE INSCRIPCIÓN: 

Nombre completo
Fecha de nacimiento
Numero de pasaporte
Categorías 
Modalidad en la que competirá cada uno de los competidores
Listado de equipos conformados en caso de equipos V6 y V3
Imagen del pago del total de las inscripciones

ANEXOS:

Declaración de responsabilidad y aceptación del reglamento de todos los participantes. 
Autorización de participación en el campeonato Panamericano de Va’a 2025 Rapa Nui 
firmada por los padres o apoderados de los menores de edad.

FORMULARIO PARA CREDENCIALES:

Formulario para credenciales
Documento de identidad que acredite la edad de los competidores

PAGO DE LAS INSCRIPCIONES:

El pago de las inscripciones debe ser realizado en un solo pago a la organización del 
evento correspondiente a las inscripciones de todos sus participantes inscritos. 

Datos bancarios para el pago:

Nombre: Asociación Deportiva Local Social y Cultural Vaka Ama Rapa Nui
Rut: 53.308.828-7
Banco Estado
Cuenta Ahorro
Número de cuenta: 24160976884
Mail: rapanuihoe@gmail.com

*Se debe adjuntar el comprobante de pago (único pago de todos los participantes de cada país) junto 
con el formulario de inscripción.

Las ceremonias y encuentros en Rapa Nui conservan ritos tradicionales 
que reflejan el espíritu de su gente:

Vestimenta blanca (kahu tea-tea): símbolo de respeto y pureza, usada 
en eventos importantes.

Tenida polinésica: ropa liviana con estampados tropicales, coronas de 
flores o kakaka (hechas con hojas secas de plátano). Las mujeres suelen 
llevar una flor en el cabello.

Estas costumbres invitan a los visitantes a integrarse con humildad y 
curiosidad, disfrutando de cada momento como una oportunidad para 
aprender.

IN
SC

RI
PC
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N FORMULARIO DE INSCRIPCIÓN



Ya se encuentra disponible la página web 

Donde podrán encontrar información proporcionada por la organización. 
En esta página podrán acceder a los boletines informativos, reglamento, países 
participantes, mapas de los recorridos, descargar anexos, contacto, formularios y 
otros detalles. 

Además, en la página web, los inscrito podrán acceder al formulario para solicitar 
sus credenciales e indicar talla de polera. Es importante, que solo soliciten su 
credencial una vez ya inscritos. 

Se recomienda que se reserven los hospedajes con anticipación, ya que la 
ocupación hotelera se prevé complicada para noviembre debido a la lluvia de 
estrellas.

HOSPEDAJES 
cercanos a la sede del campeonato 
A continuación, entregamos un listado de los hospedajes cercanos a la sede del evento que se 
encuentran inscritos en SERNATUR (habilitados en PDI) para la recepción de turistas. 

Incorporación 
PAGINA WEB 

www.panamericanodevaarapanui.com,

*



INSCRIPCIÓN: Nombre hospedaje: CABAÑAS MAKUPUNA
Dirección: Mataveri s/n / 
Contacto: +56977445201/makupuna.turismo@gmail.com 
/@cabañasmakupuna 

Nombre Hospedaje: CABAÑAS CHRISTOPHE
Dirección: Mataveri s/n.
Contacto: +56 965118492 (WhatsApp)/ Booking.com

Nombre hospedaje: HOSTAL CHEZ JEROME
Dirección: Mataveri s/n / Tel. 
Contacto: + 56 984001481/ Booking.com

Nombre hospedaje CAMPING MOEHIVA
Dirección Mataveri s/n / Tel.
Contacto +56 938725232 (Carla León)/ Booking.com, Airbnb

Nombre hospedaje: HAUMARU DAVA
Dirección: Mataveri s/n    
Contacto: reservas@haumarudava.cl / www.haumarudava.cl / +56 990350033 

Nombre hospedaje CABAÑAS HINARIRU
Dirección: Av. Hotu Matu’a s/n
Contacto:  +56 9 84668218 / www.hinariru.cl

Nombre hospedaje: Cabañas Akivi Nui
Dirección: v. Hotu Matu’a s/n 
Contacto: +56995016287 (Vanya Riroroko) / v_riroroko@hotmail.com 

Nombre hospedaje: HOTEL MANUTARA
Dirección:Av. Hotu Matu’a s/n / Tel. 
Contacto: WhatsApp +56 996707529/ www.hotelmanutara.cl / Booking.com   

Nombre hospedaje: HOTEL PUKU VAI
Dirección: Av. Hotu Matu’a s/n / Tel. 
Contacto:  +56 9 56281919 (Rafael Peralta)/ reservas@pukuvaihotel.com/ Booking.com

Nombre hospedaje: HOTEL ATAVAI
Dirección: Av. Hotu Matu’a s/n
Contacto: +56 9 9946 2641/ www.hotel-atavai.cl/  Booking / Despegar

H
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INSCRIPCIÓN: 
Nombre hospedaje: CABAÑAS TIPI TIPI HOE
Dirección: Av. Pont s/n 
Contacto:  + 56 9 84140535/ www.tipitipihoe.com /tipitipihoe@gmail.com / Airbnb
makupuna 

Nombre hospedaje: CABAÑAS HARE ISOLATE
Dirección: Taniera Teave 
Contacto: +56 944861781/Airbnb/ www.hareisolate.com/ / Booking.com/ 

Nombre hospedaje:HOTEL OHIRO
Dirección:Av. Pont s/n 
Contacto:+56 975384381/ www.ohiro.cl / Expedia

Nombre hospedaje: HOTEL TAHA TAI
Dirección: Taniera Teave s/n
Contacto:  +56 32 2551193/ www.tahatai.cl/ Booking.com/ Expedia/despegar

Nombre hospedaje: HOTEL NAYARA HANGA ROA
Dirección: Av. Policarpo Toro s/n
Contacto:  +56 9 21123900/ vipchile@nayararesorts.com    

Nombre hospedaje: CABAÑAS Y HOSPEDAJE TOJIKA
Dirección: Av. Policarpo Toro 
Contacto: Julie +569 3945 5086/ www.tojika.com / Booking.com

Nombre hospedaje: MATARIKI SUNSET APART HOTEL
Dirección: Av. Policarpo Toro s/n
Contacto: +56 9 40992230/ Booking.com/ Despegar
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¡HASTA PRONTO!


